Professionelle
Lagerung

von Lebensmitteln im
Tiefkihl- und Kiihllager

ZERTIFIZIERUNGEN:
IFS — HACCP - ISO — UMWELT - BIO - SQAS - GDP




Bei temperaturempfindlichen Waren

zahlt jedes Grad.

Wareneingangskontrolle
Kommissionieren
Musterziehungen

Labeln

Umpacken

Sortieren

Inventieren
Assemblieren
Zollabfertigung

Be- und Entladung von Containern
(stuffing/stripping)

[T-Schnittstellen

Informationslogistik

Qualitatskontrollen
Kontraktlogistik
Preisauszeichnung
Zolllager
Leergutlogistik
Displaybau
ARA-Meldungen

Anschlussmdglichkeiten fiir Reefer-

container (heizen und kiihlen)

In den gekiihlten Lagern (-28° C his +25° C) schaf-
fen elektronische Einrichtungen im Tiefkihlbereich
beste Bedingungen, damit sensible Waren unver-
sehrt bleiben. Wir setzen Malkstabe im Bereich der
Hygiene sowie Sicherheit und bieten Regal- oder
Blocklagerung, Umpacken, Etikettieren, EU-Veterinar-
nummer, IFS und HACCP.

15.500 Palettenstellplatze

e Abweichungsmanagement

e Kalibrierte Temperaturmessfiihler

e Qualifizierte Tiefkiihl- und Kiihlhallen
e |iickenlose Temperaturaufzeichnungen
¢ Monitoring und Alarmsystem

¢ Notfallmanagement und Notfallplane
e /eitfenstermanagement

¢ Nachhaltigkeit

e Alarm- und Krisenmanagement

EU-Veterinar-Nummer AT 40773 EG

e (China-Zulassung

¢ Hongkong-Zulassung
e Korea-Zulassung

e \/ietnam-Zulassung
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